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GLI ALLERGENI CONTENUTI NEI NOSTRI PIATTI

1.CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati
2.CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
3.UOVA e prodotti a base di uova
4.PESCE e prodotti a base di pesce
5.ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
6.SOIA e prodotti a base di soia
7.LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9.SEDANO e prodotti a base di sedano
10.SENAPE e prodotti a base di senape
11.SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
12.ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale
13.LUPINI e prodotti a base di lupini
    14.MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
















SECONDI
*Code di Gamberi Fritte, Mayo al Curry ed erbe
1-grano-2-3-5-olio di arachidi                                 €20.00

*Costoletta di Rombo in Confit di grasso di Varhackara, kefir e porro alla Brace	       €22.00                                          
4 -7					

*Lombetto di Coniglio, Panade ed Erbe       €22.00
7-9	     

Guancialino di Vitello, Cavolo Cappuccio di Collina 	       				      €20.00                                 
 4-6-7-9

Degustazione di Formaggi Vaccini/Caprini           
1-7-8                                                                                                €18.00	




*IL PANIERE

Pane di Patate
Pane di Ghiande
Pane di Corteccia
Pane di Licheni
Pane allo zafferano al vapore
Grissini
Focaccia Bianca



Coperto €4.00














                                  							




ANTIPASTI	

Le Nostre 8 Crudità di Pesce		        €32.00
1-2-4-6-7-9-10-11

*Polpo alla Brace, Panade al nero, salsa di salicornia 					        €20.00
1-7-8-mandorle-11-14

Zucchine, aringa,crema di noci, aceto di sambuco 			                               €12.00
4-8-noci


Storie di Malga		               	        €16.00
      1-7-9

Petto d’ Anatra, ciliegie affumicate, Kren, Vermouth, Gaspacho                                   €12,00



PRIMI

*Risotto con il meglio del nostro mare          €25.00
Min 2 pers. 
2-4-5-9-14-7

Tagliolini Alla Busara Secondo Noi
1-grano-4-8-mandorle-9  		   	          €22.00

*Risotto ai Profumi di Bosco 	                         €14.00
      Min 2 pers. 
 1-grano- 7-9

*Tortelli alla Carbonara, crema di zucchine, 
fiori e  Pitina         		   		          €14.00
1-grano-3-7	

*Sfere di Patate al Cuc di Mont, Ragù di Varhackara 				          €16.00
       1-grano-7-8-9

Ravioli ai pomodorini confit, salsa al basilico, aria          d’acqua di mozzarella                                  €15.00
1-3-7
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