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IL MENÙ DEGUSTAZIONE
MENU’ DEL BUON RICORDO

Aperitivo di benvenuto

La trota dei nostri ruscelli affumicata ai sapori dolci e acidi
4 ‧ 9

*Riso Acquerello con il meglio del nostro mare
1 ‧ 2 ‧ 4 ‧ 5 ‧ 9 ‧ 14

*Sgombro al San Daniele, polvere al nero di seppia, erbe aromatiche e insalata liquida
4

*Il Mirtillo e la Ribolla gialla
3 ‧ 7

€ 45.00

* Il percorso sarà uguale per tutti i componenti del tavolo.
i vini non sono compresi nel prezzo del menÙ degustazione 



GLI ANTIPASTI

*Antipasto misto mare € 25.00
1 ‧ 2 ‧ 4 ‧ 5 ‧ 6 ‧ 9 ‧ 14

* 8 al crudo € 22.00
1 ‧ 2 ‧ 4 ‧ 5 ‧ 6 ‧ 9 ‧ 14 

* Capesante, radicchio, scorzonera e topinambour  € 16.00
7 ‧ 14

Da Venzone allo Zoncolan “la zucca e la ricotta affumicata Gortani” € 12.00
7

*La quaglia, il pestÂt, l’uovo e l’aglio nero € 12.00
7 ‧ 9

*Sedano rapa, Montasio mezzano e crema di patate acida € 12.00 
1 · 7

(*) è nostra abitudine utilizzare materie prime fresche e stagionali, in caso di difficoltà nel reperirle verranno utilizzate materie prime da noi lavorate e conservate 
secondo le modalità previste dalla legge (abbattute e congelate in proprio). Gamberi, Calamari e Scampi sono congelati all’origine.

(**) Conforme alle prescrizioni del Reg. CE N.853/2004, Allegato III, sez.VII, Cap. 3, Lettera D



I PRIMI

*Riso Acquerello con il meglio del nostro mare  € 18.00
MIN. 2 pers.

1 ‧ 2 ‧ 4 ‧ 5 ‧ 9 ‧ 14

*Tagliolini alla Busara di scampi secondo noi  € 20,00
1 ‧ 2 ‧ 3 ‧ 7 ‧ 9

*Ravioli alle sarde come un saÔr  € 16.00
1 ‧ 3 ‧ 4 ‧ 7 ‧ 9

Riso Acquerello al Treviso, stracchino e salsiccia affumicata  € 14,00
1 ‧ 7 ‧ 9

*Tortello d’anatra e il suo speck, burro al sesamo  € 14.00
1 ‧ 3 ‧ 7 ‧ 9 ‧ 11

*Ravioli di castagne in brodo di San Daniele e levistico  € 16.00
1 ‧ 3 ‧ 7 ‧ 9

(*) è nostra abitudine utilizzare materie prime fresche e stagionali, in caso di difficoltà nel reperirle verranno utilizzate materie prime da noi lavorate e conservate 
secondo le modalità previste dalla legge (abbattute e congelate in proprio). Gamberi, Calamari e Scampi sono congelati all’origine.

(**) Conforme alle prescrizioni del Reg. CE N.853/2004, Allegato III, sez.VII, Cap. 3, Lettera D



I SECONDI

* Un rombo in laguna  € 26.00
1 ‧ 4 ‧ 7 ‧ 8 Olio di arachidi

*Il frittolo  € 18.00 
1 ‧ 2 ‧ 3 ‧ 4 ‧ 5 ‧ 14 Olio di arachidi 

*Tonno affumicato, sedano rapa, radicchio e cipolla rosa  € 24.00
4 ‧ 7

*Asado di manzo con consistenza di sedano rapa  € 22.00
7 ‧ 9

* La nostra Faraona in tre servizi  € 18.00
1 ‧ 3 ‧ 7 ‧ 8 ‧ 9

*Filetto di cervo, barbabietole al caffÉ, salsa ai mirtilli e grue di cacao € 22.00
7 ‧ 9

(*) è nostra abitudine utilizzare materie prime fresche e stagionali, in caso di difficoltà nel reperirle verranno utilizzate materie prime da noi lavorate e conservate 
secondo le modalità previste dalla legge (abbattute e congelate in proprio). Gamberi, Calamari e Scampi sono congelati all’origine.

(**) Conforme alle prescrizioni del Reg. CE N.853/2004, Allegato III, sez.VII, Cap. 3, Lettera D



I FORMAGGI

Selezione da Vaccino Provenienti dall’azienda agricola Malga Alta Val Carnia

“Latteria Turnaria di Brazzacco” Fattoria Gortani

Formadi Frant

Ricotta Affumicata

Blu di Vaccino malga alta val carnia

Formaggio di malga cuc di mont riserva 12 mesi gortani

Formaggio affinato alla birra malga alta val carnia

€ 14.00
1 ‧ 7 ‧ 8

Selezione di capra provenienti dall’azienda agricola Zore di Taipana

Caprino

Caciotta alle erbe

Ricotta affumicata

Stracchino

Caprino

Yogurt

La Nostra Selezione viene accompagnata da frutta fresca, frutta secca e marmellate o mostarde di stagione

€ 14.00
1 ‧ 7 ‧ 8

(*) è nostra abitudine utilizzare materie prime fresche e stagionali, in caso di difficoltà nel reperirle verranno utilizzate materie prime da noi lavorate e conservate 
secondo le modalità previste dalla legge (abbattute e congelate in proprio). Gamberi, Calamari e Scampi sono congelati all’origine.

(**) Conforme alle prescrizioni del Reg. CE N.853/2004, Allegato III, sez.VII, Cap. 3, Lettera D



gli allergeni contenuti nei nostri piatti

1  ‧  CEREALIcontenenti glutine come grano, 
       segale, orzo, avena, farro, kamut e i loro ceppi 
       derivati e  i prodotti derivati

2  ‧  CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

3  ‧  UOVA e prodotti a base di uova

4  ‧  PESCE e prodotti a base di pesce

5  ‧  ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6  ‧  SOIA e prodotti a base di soia

7  ‧  LATTE e prodotti a base di latte
        (incluso lattosio)
8  ‧  FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole,
        noci, pistacchi e i loro prodotti

9  ‧  SEDANO e prodotti a base di sedano

10 ‧ SENAPE e prodotti a base di senape

11 ‧ SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di 
       sesamo

12 ‧ ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
        in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10
        mg/litro in termini di anidride solforosa totale

13 ‧ LUPINI e prodotti a base di lupini

14 ‧ MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi




